-‘Promotion de la §emaine-

du 07 au 12 décembre

Cordon bleu de volaill 9.90°*

du 14 au 19 décembre
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du 21 au 26 décembre MARDI 22/12 Blanquette de veau, tagliatelle

Palette fumé s/os 8.50¢ '
Saucisse de viande 8.50¢ "% JEUDI 24/12 Civet de sanglier, spaetzle

Viande haché 8.90¢"'s 95/
Palette a la diable 8.90¢ " SAMEDI 26/12 I

Cotes de porc 4.90¢t"

du 28 décembre au 02 janvier 2016 -
DS Tourte, saladevete
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Nos Mises en ‘Bouche

Saucisse cocktail 15,50¢%  Mini quiche, pizza, tarte a Uoignon  32,00¢/
Mini paté en crodite lunch 22,50¢%  Pain surprise 3,85¢/mers

Nos &ntrées

Filet mignon de porc fumé 28,50¢%  Terrine aux noix de St Jacques 26,50¢/
Magret de canard fumé 32,00  Terrine au filet de saumon & St Pierre 24,50¢/
Saumon fumé 62,00¢s  Boudin blanc forestier 16,906k
Terrine de gibier 19,50¢%  Escargot 6,80¢/
Foie gras de canard 78,00¢/s

Nos ‘Patisseries Salées

Tourte vigneronne 13,90¢  Paté a chauffer veau/volailles 18,00¢/ks
Tourte de Noél 18,50 Kassler en croiite 12,508/
Feuilleté au jambon 16,90¢%  Paté lorrain 12,50¢%s

Feuilleté de poisson 24,50¢%  Jambon en croiite 13,50¢%s
sauce au Riesling

Nos Produits d’ Exception (a commander avant le 19/12/2015)

Chapon de Bresse 58,00¢%  Poulet de Bresse 23,50¢ks
Poularde de Bresse roulée 42,50¢%  Caviar d’Aquitaine (¢oite de 2091 59,00¢/vieee

Nos Plateaux de Fruits de Mer (a commander avant le 19/12/2015)

Nos Gibiers

Gigot de chevreuil sans os 32,00¢%  Civetde biche 19,508/
Gigot de jeune sanglier 19,90¢%  Civet de jeune sanglier 18,508/
Gigot de biche 25,50¢/ks

‘Nos ‘Viandes d’Origine Jrancaise

Roulé de porc persillé 11,90¢%  Rosbif bardé 21,008
Roulé de porc savoyard 13,50¢%  Coeur de rumsteck 23,508/
Roulé de porc farci au foie gras 17,50¢%  Filet de boeuf 42,00¢s
Filet mignon de porc 15,50¢%  Tournedos 39,008
Filet de porc savoyard 16,50¢  Epaule d’agneau nature ou persillée 18,50¢"s
Roulé de veau persillé 29,50¢  Gigot d agneau avec os 22,50k
Roulé de veau farci au foie gras 32,50¢%  Gigot d agneau sans os 25,50k
Roti de veau Orloff 28,50¢%  Farce aux marrons 12,50
Filet mignon de veau 42,00¢"s
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SNous vous proposons également :

nos pierrades a 6,50€ par pers.
(‘Boeuf, veau, volailles, canard, porc, gibier)

Fondues a 6,50€ par pers.
Crudités a 2,50€ par pers.
et notre plateau raclette & charcuterie a 6,50€ par pers.

Le plateau de UEcailler 28,00¢"s Le plateau Mariniére 45,0Q€/rers
Crevettes, huitres, bulots, demi tourteau Crevettes, huitres, bulots, langoustine,

Le plateau Royale 38,00¢fers.  crevettes sauvages, demi homard

Crevettes, huitres, bulots, demi tourteau,

langoustine, demi homard

-Tous les jours-

Nos Volailles

Chapon fermier Label Rouge 19,50¢%  Caille désossée farcie forestiere 39,90/
Poulet fermier label Rouge 8,50¢%  Roulé de chapon farci aux cépes 22,50¢/s

Dinde fermiére Label Rouge 18,50¢  Supréme de chapon 34,50¢/s
e 11,50¢%  farci aux morilles

Oie fermiére Label Rouge 2250¢%  Dinde désossée farcie aux marrons 16,90

Tous nos produits sont faits maison

b

Poulet roti .50€
(fes plats du jour et le poulet roti sont a commander tous les jours avant 96)

Plat du jour : 1 entrée +plat 6.90 €
(sauf le samedi 7.40€ sans entrée)

Livraison a domicile - Nous acceptons les tickets restaurant.

A partir du 05/01/2016 tourte des rois

Tous nos produits sont faits maison

-Service Traiteur-

Nos &Entrées

Assiette gourmande 9,90¢/s Filet de Sandre au Riesling 9,90¢/pers:
Filet de saumon sauce aux crevettes 9,50¢*~  Coquilles St Jacques b, 60¢fers.

Nos ‘Plats

Emincé de veau aux girolles 9.,50¢=r Filet de boeuf Wellington 9,90¢pers:
Magret de canard au paind épice  9,50¢%==  sauce forestiére /minim. 5 pers.)

Filet mignon de porc Wellington ~ 8,90¢  Pavé de veau aux girolles 9,90¢hers.
sauce forestiére (minim. 3 pers.) Gigot de chevreuil forestier 10,008/pers.

Filet mignm! de veau Wellington 9.90¢r=s- Civet de biche forestier 9,008/rers
sauce aux girolles (minim.4 pers.] Gigot de sanglier forestier en civet 9,00

Nos -Accompagnements

Gratin dauphinois 2,00¢%  Choux rouge aux marrons 2,008
Spatzle maison 2,006k Carottes a la creme 2,00¢fers.

Nos Sauces

Sauce aux girolles 10,00¢*  Sauce poisson 9,00¢/ttre
Sauce forestiére 9,00¢/we

Notre ‘Buffet Festif

Buffet Froid 18,908/vers.
Terrine de poisson, saumon Belle-vue, bouquet de crevettes, farandole de viande froide, terrines variées, patés en crodte avec
médaillon de foie gras, trois crudités au choix, deux sauces froides, foie gras de canard.
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